


8,80 €
Pomodoro S. Marzano D.O.P, Fior di latte dei
Monti Lattari©@v, Basilico, Olio EVO
Tomato Sauce, Mozzarella, Basil, EVO Oil

8,00 €
Pomodoro S. Marzano D.O.P, Aglio, Origano di
Pantelleria, Olio EVO
Tomato Sauce, Garlic, Oregano, EVO 0il

12,00 €
Pomodoro S. Marzano D.O.P, Bufala D.O.P
Barlotti ( Premio Gambero Rosso),
Basilico, Olio EVO
Tomato Sauce, Mozzarella di Bufala, Basil, EVO 0Oil

10,00 €
Pomodoro S. Marzano D.O.P, Fior di latte dei
Monti Lattari @v, Salame Piccante, Basilico,
Olio EVO
Tomato Sauce, Mozzarella, Hot Pepperoni, Basil, EVO 0Oil

11,50 €
Fior di latte dei Monti Lattari ©v, Crudo di
Parma D.O.P, Parmigiano Reggiano D.O.P,,
Rucola, Pomodorini freschi, Olio EVO
Mozzarella, Raw Ham, Rocket, Cherry Tomatoes, EVO Oil

11,00 €
Pomodoro S. Marzano D.O.P, Fior di latte dei
Monti Lattari @v, Tonno di Cetara,
Cipolla rossa, Olio EVO
Tomato Sauce, Mozzarella, Tuna from Cetara, Red onion,
EVO 0il

12,00 €
Pomodoro S. Marzano D.O.P, Fior di latte dei
Monti Lattari @v, Prosciutto cotto «Cinque
Fiori Eccelenza» fuori cottura ( Premio Gam-
bero Rosso), Funghi, Carciofini, Olive taggia-
sche, Olio EVO
Tomato Sauce, Mozzarella, Cinque Fiori Eccellenza Ham,
Mushrooms, Artichokes, Taggiasche Olives, EVO Oil

9,00 €
Pomodoro S. Marzano D.O.P, Fior di latte dei
Monti Lattari @, Capperi di Pantelleria, Acciu-
ghe di Cetara, Basilico, origano di Pantelleria,
Olio EVO
Tomato sauce, Mozzarella, Pantelleria’s Cappers, Ancho-
vies, Basil, Pantelleria’s origan, EVO Oil

10,00 €
Pomodoro S. Marzano D.O.P, Fior di latte dei
Monti Lattari ©v, Wurstel artigianale, Olio EVO
San Marzano Tomato D.O.P., Mozzarella, Wurstel, EVO Oil

12,00 €
Provola Affumicata dei Monti Lattari @v, Salsic-
cia della, Garfagnana, Fior di Latte Monti Latta-
ri, Friarielli, Olio EVO
Provola Cheese, Tuscan Sausage, Friarielli, EVO 0il

11,80 €
Fior di latte dei Monti Lattari @, Salsiccia della
Garfagnana, Patate al Forno, Olio EVO

Mozzarella, Tuscan Sausage, Potatoes, EVO Oil

10,00 €
Gorgonzola D.O.P, Provola affumicata dei Monti
Lattari@v, Parmigiano Reggiano D.O.P., Fior di
latte dei Monti Lattari, Olio EVO
Gorgonzola Cheese, Provola Cheese, Parmigiano Cheese,
Mozzarella, EVO 0Oil

13,00 €
Pancetta di Cinta Senese D.O.P., Fior di latte dei
Monti Lattari@v, Patate al Forno, Stracchino
fresco, Olio EVO

Bacon, Mozzarella, Potatoes, Stracchino Cheese, EVO 0Oil

11,50 €
Pomodoro S.Marzano D.O.P, Mozzarella Fior di
latte dei Monti Lattari @v, Melanzane Fritte a
funghetto, Ricotta stagionata, Basilico, Olio EVO
Tomato Sauce, Mozzarella, Eggplant, Ricotta Cheese, Ba-
sil, EVO 0il

12,00 €
Pomodoro S.Marzano D.O.P, Guanciale amatri-
ciano, Pecorino Romano D.O.P, Olio EVO
Tomato Sauce, Bacon, Pecorino Cheese, EVO 0Oil

13,00 €
Pomodoro S.Marzano D.O.P, Acciughe di Cetara,
Stracciatella Pugliese, Olio EVO
Tomato Sauce, Anchovies, Stracciatella Cheese, EVO 0Oil

13,00 €
Pomodoro del Piennolo D.O.P., Bufala D.O.P.,
Olive Taggiasche, Acciughe di Cetara, Origano
di Pantelleria, Basilico fresco, Capperi di Pan-
telleria, Olio EVO
Piennolo Tomato D.O.P., Bufala Mozzarella, Taggiasche Oli-
ves, Anchovies from Cetara, Pantelleria’s Oregano, Basil,
Pantelleria’s Cappers, EVO 0Oil

13,00 €
Fior di latte dei Monti Lattari ©>, Mortadella di
Bologna I.G.P, Stracciatella, Pugliese, Granella di
Pistacchio, Olio EVO
Mozzarella, Mortadella, Stracciatella Cheese, Pistachois,
EVO 0il

12,00 €
Pomodoro San Marzano D.O.P., rucola, pomodo-
rino confit, parmigiano reggiano D.O.P., bresao-
la, Punta d’Anca, stracciatella Pugliese
Tomato sauce, Rocket, Bresaola, Stracciatella Cheese,Con-
fit tomato, Parmesan

12,00 €
Pomodorino giallo, Fior di latte dei Monti Lat-
tari @v, Provola affumicata dei Monti Lattari,
Acciughe di Cetara, Origano di Pantelleria
Yello Tomato, Mozzarella, Provola, Anchovies from Ceta-
ra, Pantelleria’s Oregano

13,00 €
Pomodoro S. Marzano D.O.P, Fior di
Tomato Sauce, Mozzarella, N’duja, Bufala’s Blue Cheese Reggiano, Pesto di basilico
Bufala’s Blue Fondue

11,00 €
Pomodoro S. Marzano D.O.P, Fior di latte dei
Monti Lattari ©v, Melanzane, Zucchine,Peperoni
Tomato Sauce, Mozzarella, Eggplant, Courgettes, Peppers

Padellino al vapore ai tre fermenti

Salsiccia della Garfagnana a crudo, Pecorino Toscano D.O.P.
Raw Tuscan Sausage, Tuscan Pecorino

Mortadella di Bologna 1.G.P., Stracciatella Pugliese, Granella di Pistacchio
Mortadella I.G.P., Stracciatella, Cheese, Pistachio

Stracciatella Pugliese, Acciughe di Cetara, Pomodorino Confit e Polvere di Cappero

di Pantelleria
Stracciatella Cheese, Anchovies from Cetara, Confit Tomato and Pantelleria caper powder

Stracciatella Pugliese, Prosciutto crudo di Parma D.O.P., Zest di Limone
Stracciatella, Cheese,raw ham, Lemon zest

Pomodoro S.Marzano D.O.P., Stracciatella Pugliese, Origano di Pantelleria
Tomato Sauce, Stracciatella Cheese, Pantelleria Oregano

Fior di Latte dei Monti Lattari Gv, Prosciutto cotto
Mozzarella cheese, Ham

Prosciutto cotto, Pesto di pomodori secchi ,Stracciatella pugliese, Rucola
Cooked ham, Dried tomato pesto, Stracciatella from Puglia, Rocket

Prosciutto crudo di Parma D.O.P., Rucola, Pomodorino confit,
Parmigiano Reggiano D.O.P.

ham,rocket,Confit tomato,parmesan

Mortadella di bologna I.G.P, Stracciatella pugliese, Marmellata di cipolle rosse,
Granella di pistacchio
Mortadella di bologna I.G.P, Stracciatella from Puglia, Red onion jam, Chopped pistachios

Finocchiona I.G.P, Pesto di pomodori secchi, Rucola, Stracciatella pugliese
Finocchiona I.G.P, Dried tomato pesto, Rocket, Stracciatella from Puglia

Rucola, Bresaola Punta d’Anca, Parmigiano Reggiano D.O.P., Pornodoro confit
Bresaola, rocket, parmesan, Confit tomato

Insalata croccante, Crudo di Parma, Pomodoro fresco,Olio EVO
Crispy salad, Parma Raw, Fresh tomato, EVO oil

2,00¢€ 2,00¢€

Salsa di pomodoro pelato, Pomodoro
latte dei Monti Lattari ©», N’duja, Blu di Bufala  giallo del Piennolo, Bufala, Parmigiano

Tomato Sauce, Parmesan, Bufala, Basil pesto

12,00 €
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